
Entrée
La polenta di mais bianco perla 

con moeca dorata

Antipasti
Il dentice mantecato, la capasanta, la cicala di mare, 

i latticini di seppia e
Il Salmone marinato da noi

Primi
I ravioli ai crostacei con gambero rosso del Mazara del 

Vallo, germogli di luppolo selvatico e mandorle
Il fagottino di crespelle con asparagine verdi e fontina

Lo sgroppino al limone

Secondi
Trancetto di branzino del nostro mare con vellutata di 

zucchine e asparagi bianchi di Cimadolmo scottati

Dessert
La nostra millefoglie alla crema chantilly e fragole 

65 euro a persona
(Vino sfuso della casa, acqua e ca�è inclusi)
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